
Vi søger en passioneret ernærings-
/køkkenassistent til vores dygtige team i 
køkkenet 
 

SCT Transport er Danmarks største transportvirksomhed indenfor entreprenørbranchen. Vi 
beskæftiger totalt 350 medarbejdere og har til huse i nybyggede faciliteter i Allerød tæt på 
Hillerød motorvejen.  
 
SCT Transport tilbyder chauffører, mekanikere og administrativt personale sund mad og 
madpakkeordning. 
 
En virksomheds vigtigste ressource vil altid være den menneskelige. Vi er meget bevidste om 
måltidets betydning for trivsel og livskvalitet. Derfor søger vi en faglig dygtig medarbejder, som 
brænder for at gøre en forskel sammen med os hver dag. Hovedingredienserne i jobbet er 
gastronomisk frihed, hvor vi har stort fokus på bæredygtighed, sundhed, gode råvarer samt at 
mindske madspild. 
 

Vi tilbyder: 

• Familievenlige arbejdstider i dagtimerne kl. 6.30 – 14.30, dog hver 3 uge arbejdes der søndag til 
torsdag, og fri om fredagen 

• 37 timers stilling  

• Helt nyt og lækkert køkken med gode faciliteter 

• En spændende og afvekslende hverdag, hvor vi alle deles om opgaverne i køkkenet og gerne 
hjælper også i opvasken 

• Attraktive løn- og ansættelsesvilkår med pensions- og sundhedsordning, gratis adgang til SCT 
FitClub, morgenmad og frokost samt gode kolleger 

• En arbejdsplads med stor frihed under ansvar 

• Røgfrit miljø og forventer, at du er ikke-ryger 
 

Om jobbet: 
Det primære i jobbet er medvirken til tilberedning af sunde og afvekslende måltider til vores mange 
medarbejdere, både dem der kører på landevejene, arbejder på værkstedet og arbejder på kontoret. Vi 
vægter sundhed og bæredygtighed meget højt. Derfor skal du brænde for grønne, sunde og gode råvarer. 
Du vil blive en del af et godt team på 5. 
 

Dine arbejdsopgaver vil blandt andet omfatte 

• Tilberedning og pakning af måltidspakker til vores chauffører 

• Tilberedning og opsætning af morgenmadsbuffet og frokostbuffet både i værkstedet og i 
administrationen 

• Medvirk til planlægning af ugemenuer i samspil med de øvrige i køkkenet  

• Indgå i alle køkkenets daglige opgaver inkl. Rengøring  

• I samarbejde med øvrige køkkenansatte, at komme med input og tage initiativ til fortsat udvikling 
af virksomhedens sundhedsprofil 

 

Om dig: 

• Du er iderig og evner at lave afvekslende, sund og årstidsbestemt mad 

• Du har et stort arbejdsdrive, er mødestabil og har ordenssans  

• Du er glad, formår at skabe godt humør og er god til at samarbejde med andre 

• Du er serviceminded, fleksibel og bevarer overblikket - selv under pres 
 
Tiltrædelse hurtigst muligt. Samtaler afholdes løbende 
Har du spørgsmål er du velkommen til at kontakte HR-afd. Kristine Sejer 41383826 / Karin Jensen 
41383828. Ansøgning, CV og relevante bilag bedes sendes til: personale@sct.dk 

mailto:personale@sct.dk

